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LES ENTREES Petites dégustations pour commencer
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EDAMAME-FEVES DE SOJA

WAKAME SALADe-SALADE D’ALGUES MARINEES DANS

LE DASHI, SAUCE DE SOJA

TOKOYAKI (4 PIECES) -BOULETTES DE POULPE FRITES

ACCOMPAGNEES DE SAUCES JAPONAISES ET D’ECAILLES DE THON

CEVICHE MOJITO-CEVICHE DE POISSON BLANC,
CREVETTES ET PETONCLES AU DODOLATE DE CONCOMBRE,
TOMATES CERISES ET OIGNONS, ASSAISONNE AVEC DE
L’HUILE EVO, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, MENTHE ET
GINGEMBRE RAPE

TUNA SPICY-THON, TOBIKO ROUGE, PONZU SHOYU,
CITRON VERT, HUILE EVO, KIMUCHI, GUACAMOLE, CIBOULE,
SAUCE SPICY

SAKE-SAUMON, PONZU SHOYU, HUILE EVO, CITRON VERT,
GUACAMOLE, SAUCE AIGRE-DOUCE

CREVETTES GEANTES-GAMBAS ROUGE, GUACAMOLE,
SAUCE AIGRE-DOUCE, CITRON VERT
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m comPOSition de pOisson cru
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TARTARE Poisson cru haché fin au couteau

SASHIMI OFF_SUSHI-3 THONS, 3 SAUMONS, 3 POISSONS
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BLANCS, 2 GAMBASSES, 2 LANGOUSTINES, 2 HUITRES

KAPPA MAKI-CONCOMBRE

TEKKA MAKI-THON

AVOCADO MAKI-AVOCADO

SAKE MAKI-SAUMON

SUZUKI MAKI-LOUP

MAGURO TARTARE-TARTARE DE THON AVEC SAUCE
SOJA, WASABI ET AVOCADO

SAKE TARTARE-TARTARE DE SAUMON AVEC SAUCE
SOJA, WASABI ET AVOCADO

HAMACHI MISO-TARTATE DE LOUPE AVEC TOMATE,
YUZU MISO SAUCE ET AVOCADO

AKAZAEBI TARTARE- TARTARE DE LANGOUSTINES,
SAUCE A BASE DE CREME DE SOJA AU GINGEMBRE ET HUILE
DE FENOUIL

AMAEBI TARTARE-TARTARE DE CREVETTES ROUGES DE
MAZZARA DEL VALLO (ITALIE) SOYA-YUZU SAUCE ET SESAME




URAMAKI CLASSIQUE s PIECES Rice of roll and raw fish

OSHIZUSHI-SAUMON EPICE, AVOCADO, (RUFS DE SAUMON,
SAUCE TERIYAKI

YU M E - TEMPURA DE CREVETTES ET SHISO, CARPACCIO DE THON
MARINE DANS LA SAUCE SOJA AVEC DE LA CREME AU WASABI

EBI FLO-TEMPURA DE CREVETTES, TARTARE DE SAUMON
EPICE ET CEUFS DE SAUMON

RAINBOW- SAUMON ET CARPACCIO MIXTE AVEC
GUACAMOLE AND MAYONNAISE

SALMON SPICY- SAUMON, AVOCADO, SESAME, SAUCE
PIQUANTE ET MAYONNAISE

TUNA SPICY-THON, AVOCADO, SESAME, SAUCE PIQUANTE ET
MAYONNAISE

TAMAGO-OMELETTE JAPONAISE ET AVOCADO
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SERIOLE ET JALAPENO-SERIOLE ET JALAPENO AVEC
COUVERTURE DE CORIANDRE

SAUMON LOVE-AVOCADO ET TOBIKO AVEC COUVERTURE
DE TARTARE DE SAUMON ECHAUDE AVEC TRUFFE NOIR

TEMPURA DE CREVETTES ET AVOCADO-TEMPURA 7
DE CREVETTES AVEC AVOCADO ET SAUCE AU KABAYAKI

HOMARD-HOMARD GRATINE, TEMPURA DE CREVETTE,
MAYONNAISE SPICY, TOBIKO ET AVOCADO AVEC KABAYAKY SAUCE

SPECIAL-SAUMON, PETONCLE, CREVETTES GEANTES, (RUFS
DE SAUMON ET SHISO
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MAGURO-THON, MANGO, AVOCADO AVEC MAYO-SPICY SAUCE m

SAKE-SALMON, AVOCADO, SESAME n




SUNNY SAUMON -RIZ BLANC, JUICY SAUMON, AVOCADO,
EDAMAME, CHOU ROUGE, SPECIAL SAUCE, GUACAMOLE,
SESAME

SPICY THON-RIZ BLANC, THON, GOMA WAKAME, CHOU ROUGE,
CARROTTES, CONCOMBRE, PONZU SAUCE, SAUCE SPICY, PEANUTS,
JALAPENO, OIGNONS CROUSTILLANTS, TOBIKO, SESAME

POISSON BLANC-RIZ BLANC, POISSON BLANC
ASSAISONNE, AVOCADO, EDAMAME, MANGO, TOBIKO, PATATES
DOUCES, HUILE EVO, SEL ET POIVRE

POULPES-RIZ BLANC, POULPE, AVOCADO, EDAMAME,
MANGO, IKURA, SAUCE SPICY, SAUCE UNAGI
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ROAST BEEF-RIZ BLANC, ROAST-BEEF A I’ANGLAISE,
TOMATES CERISES, AVOCADO, GERMES DE SOJA, FROMAGE
FETA, HUIL DE GINGEMBRE AROMATIQUE, SAUCE YAKINIKU,
AMANDE ET SESAME

COQ-RIZ BLANC, COQ TERIYAKI ET GINGEMBRE, COURGETTE,
TOMATES, CHOU ROUGE, SAUCE TERIYAKI, SAUCE SPICY-MAYO,
OIGNON VERT, AMANDE ET SESAME

VEGETALIE N -RIZ BLANC, FROMAGE TOFU GRILLE, POIS CHICHES,
CARROTTES, AVOCADO, SAUCE TERIYAKI, PATATE DOUCE CROUSTILLANTE

BAO BEEF-SANDWICH ORIENTAL A LA VAPEUR AVEC
BOEUF ET LEGUMES SAUTES

BAO COQ-SANDWICH ORIENTAL A LA VAPEUR AVEC COQ
ET LEGUMES SAUTES
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BAO SAUMON - SANDWICH ORIENTAL A LA VAPEUR AVEC
LA TARTARE DE SAUMON LEGEREMENT EPICE, CIBOULETTE,
GUACAMOLE ET TOBIKO

BAO THON-SANDWICH ORIENTAL A LA VAPEUR AVEC TARTARE
DE THON LEGEREMENT EPICE, JALAPENO, GUACAMOLE ET TOBIKO
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BAO HOMARD-SANDWICH ORIENTAL A LA VAPEUR AVEC
HOMARD A LA VAPEUR, MAYONNAISE ET TOMATE
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BOISSONS

| EAU FILETTE- NATUREL/GAZEUSE

| BOISSONS-COCA COLA / COCA COLA ZERO / FANTA 3|

ASAHI DRY (33CL)- CLAIRE JAPONAISE 5% vol. [
ASAHI DRY (50CL)- CLAIRE JAPONAISE 5% vol. g}
SAPPORO (35CL)- CLAIRE JAPONAISE 4,7% vol. |

TOKYO BIER BLANC (33CL) - ARTISANAL DE TOKYO H
6% vol.

TOKYO IPA GREEN BEER (33CL)- ARTISANAL DE TOKY
BELGIAN INDIAN PALE ALE 6% vol.

ARASHI BEER (33CL)-ITALIAN KELLER, CLAIRE, 7
FERMENTATION BASSE, NON FILTREE 5% vol.

JAPANESE WHISKY

NIKKA FROM THE BARREL 51.4% vol
BLENDED WHISKY, TORBATO, NIKKA : :
NIKKA COFFEY GRAIN .

NIKKA 45% vol. E
NIKKA YOICHI 27% vol
SINGLE MALT WHISKY, TORBATO, NIKKA YOICHI :
ICHIRO'S MALT 26% vol
SINGLE MALT WHISKY, ICHIRO'S MALT :
SUPPAI UMESHU SAKE 119% vol
SAKE, YOIGOKOCHI SAKE :
YUZU SAKE .

SAKE, YOIGOKOCHI SAKE 7% wol. E




