*S@W@F@Nl@*

M%@

MANGEA
BEVE
S
GUSTA
SENTE
T0CCA
PROVA
LASCIA
ASCOLTA
MOSTRA
NI




~— MWVERTENZE —

LE PIETANZE ELENCATE IN QUESTO MENU COTENGONO 0 POSSONO CONTENERE.
PER INTERO O IN PARTE O IN TRACCE. ALIMENTI CHE POSSONO ESSERE CAUSA DI REAZIONI AVVERSE
E CIOE ALLERGIE E/O INTOLLERANZE ALIMENTAR. COME:

| - LATTE E DERIVAT 6 - FrRurTa A 6USI0 E Lecumi

2 - GRANO E DERIVATI 7 - VERDURE E ORTAGGI SPECIFIC!
3 - Uova 8 - CloccoLato

4 - Pesce £ FRUTTI DI MARE 9 - Aoomvi E SoLrm

0 - CARNI E INsaceAT 10 - Sesamo

IN OGNI CASO. IN CASO DI SENSIBILITA AD UNO 0 PIU ALIMENTI
PRIMA DI CONSUMARE OGNI PIETANZA. TRA QUELLE ELENCATE IN QUESTO MENU.
E CONSIGLIABILE CHIEDERE ULTERIORI INFORMAZIONI AL PERSONALE.

NG - PER PRODOTTI FRESCHI O CONGELATI CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE

IL FINE SETTIMANA NON SI ACCETTANO VARIAZIONI DEI PIATTI

BOPERT02.00 S@Wﬂﬁ@ FESTIVO 2550 | SERVIZIO TORTA 150€




‘U NUCEDDAR AcARDL MANDORLE TOSTATE. OLIVE TARALLIND 2

P ACCUMENZE (PER INCOMINCIARD QUESTI PRODOTTI POSSONO CONTENERE ALLERGEN! CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE
0 U'| p E'|'|'0 |_| N E ALLERGENK 12 (POTENZIALI TRACCE DA FRITTURA)

002. PATATE MAX] CHIPS ARTIGIANAL| Auersen: 2 toreszau eacce oa ramuge

003 PATATE A SPICCHI CON BUCCIA uensew 2 worewzia teacce o4 Fmuea

004 D[]I_IJET[E D| ZUCCH|NE E DANCE'H'A ALLERGENH1. 2. 3 (POTENZIALI TRACCE DA FRITTURA)

005 STRACCETTI DI POLLO RUSPANTE  Auense: 2 5 torexzau Tescce oa ramuea

006 STRACCETTI DI CAVALLINQ  Auuhcen 2 5 worenziu teacce o4 Farume

007. VERDURE PASTELLATE (SALVIA. BORRAGINE. FIOR DI ZUCCA. DATTERINO. CARCIOFINI) fermeil s aman

008 PANZEROTTINI ARTIGIANAL| ueecesi1.2 5 eorewzau teacce oa ramues

009. GAMBERI IN PASTA KATAIFI CON MAIONESE ARTIGIANALE ucuow 2.« oz sceoi ey

010. BACCALA IN TEMPURA CON ZUCCA E SPINACI SALTAT uscan pomows s s s

011. BOMBETTE GOURMET RIPIENE DI CACIOTTA AL TARTUFO
E LA SUA SALSA CON CHIPS DI ZUCCHINE E CACIOCAVALLQ At s oo mces b e

012. SCAZZ E MANG (DI TERRA 0 DI MARE) e 245

013. SCAGLIOZZE CON MAIONESE AL POMODORQ SECCQ et 27 ooresan wcce samen

TIN TIN (MOLTO SOTTILE)  quesri prooor possono cONTENERE ALLERGENL CHIEDERE INFORMAZION! AL PERSONALE

001. SALUMI NOSTRANI E FORMAGGI KM ( e zs

002. CARPACCIO DI ZUCCHINE. POMODORO CONFIT.
CARCIOFI NOCI. ACETO BALSAMICQ (uewawsrs

003. TARTARE DI TONNO, OLIVE PUGLIESI. MELA. GRANELLA DI PISTACCHIO.
CHIPS DI ZUCCHINE *ucecex 4

004. CARPACCIO DI SUINO. VALERIANA, MELA
PEPE ROSA. STRACCHINQ rueeu15e

005. CARPACCIO DI RDAST BEEF ALLA GRAVINESE. POMODORI SECCHI. CIPOLLA ROSSA.
CARAMELLATA. SCAGLIE DI PALLONE DI GRAVINA. GRANELLA DI ARACHID] teev=e7e

006. CULATELLO LUCANO E BUFALA s

IL FINE SETTIMANA NON SI ACCETTANO VARIAZIONI DEI PIATTI
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TATT AJdMNE (FATTI A MANO)  quesn prooorTi poSSoNO CONTENERE ALLERGENI CHIEDERE INFORMAZION! AL PERSONALE

001. ORECCHIETTE CON DATTERINO GIALLO. SALSICCIA FRESCA. TARTUFO.
DURC|N| RUC[]LA FR”T ALLERGENE12.5.7.8

002. CAVATELLI PESTO DI PISTACCHIO. TARTARE DI TONNO. STRACCIATELLA w245
003. PASTA RIPIENA DU CAFOUN (SAPORI DELLA TERRA) uewanizas?

004. PASTA RIPIENA DELLA MARIN (SAPORI DEL MARE) e 2ao

005, PRIMO DEL GIORND 0125 s

kSE[:UND (SECONDI DEL GIORNO) quesn ponomm possono CONTENERE ALLERGENI CHIEDERE INFORMAZION! AL PERSONALE

001. COSTATA DI CAVALLINO CON CONTORNO DI INSALATA £ 2000
(€ SOU/ETTO

002. TAGLIATA DI SCOTTONA PUGLIESE CON PALLONE DI GRAVINA PRESIDIO SLOWF0OD.
POMODORINO PACHINO. RUCOLA. GLASSA DI ACETO BALSAMICQ e £ 2000

003. TAGLIATA DI POLLO CON RUCOLA E POMODORINI (250 GRy 2 £1200
004. HAMBURGER RIPIENO CON CONTORNO DI PATATE GRIGLIATE ™" £ 1300

005. POLPO SCOTTATO CON CONTORNO DI CIME DI RAPA
E FONDUTA PALLONE E CRUSCO  woowz £1400

TRISAZZ (FRISA ARTIGIANALE) " quesn prooormi possono CONTENERE ALLERGENI CHIEDERE INFORMAZION AL PERSONALE

001. POMODGRINI PACHINO. OLIC. SALE. ORIGANO. RICOTTA MARZOTICA. RUCOLA Z7

002. CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA. RUCOLA. PESTO DI POMODORO SECCO.
FONDUTA DI PALLONE DI GRAVINA PRESIDIO SLOWFOQD *eer=e?

003 CULATELLO LUCANC. BUFALA. POMODORO RAMATO M2

004. TARTARE DI TONNO. STRACCIATELLA. GRANELLA DI ANACARDI,
POMODORO PACHING. CHIPS DI ZUCCHINE e

005. INSALATA DI POLPO. CREMA DI ZUCCA. PEPERONI CRUSCHI. POMODORO CONFIT.
F|URD|LA‘|‘|’E ALLERGEN1.2.4.7

IL FINE SETTIMANA NON SI ACCETTANO VARIAZIONI DEI PIATTI
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FATEIN, SCORZ E ‘I/U‘TT (PATATE RIPIENE DA MANGIARE CON LA BUCCIA)

QUESTI PRODOTTI POSSONO CONTENERE ALLERGENI. CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE

001. SALATA DI CIME DI RAPA. PANE RAFFERMO. POMODORINO PACHING. CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA.
UOVA. PEPERONE CRUSCOQ rusoev2ss7 £900

002. GAMBERI IN PASTA KATAIFI. STRACCIATELLA AL TARTUFC. GHERIGLI DI NOCI.
RUCOLA. FUNGHI CARDONCELL ruessewiz e £1200

003. POLPO TOSTATO. CACIOTTA AL PESTO DI BASILICO. POMODORINO CONFIT. GRANELLA DI ANACARDI.
CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA. ACETO BALSAMICQ wuseaxresers £ 1200

004. FONDUTA DI PALLONE DI GRAVINA PRESIDIO SLOWF0OD. SALSICCIA SBRICIOLATA,
SALTATA DI CIME DI RAPA. TARALLQ ™=tz £950

005. TAGLIATA DI SCOTTONA. RUCOLA SELVATICA. SCAGLIE DI PECORING PUGLIESE.
RIDUZIONE DI ACETO BALSAMICO. FONDUTA DI PECORINO " ™** £ 1230

006. STRACCETTI DI POLLO FRITTI. CREMA DI STRACCHINO. INSALATA MAIS. POMODGRO,
CULATELLO LUCANC. POLVERE DI CRUSCO ' £900

007. ZUCCHINE GRIGLIATE. POMODORING PACHINO. STRACCIATELLA. OLIVE PUGLIESI.
CHIPS DI ZUCCHINE. COMPOSTA DI DIAVOLICCHI DOLCI ===~ £830

008. SPECK. PECORINO IN DUE CONSISTENZE. VALERIANA. POMODGRING PACHINO.
pUMUDURELLA ALLERGENI1.2.5.7 :B g'[][]

009. SALSICCIA SBRICIOLATA. FUNGHI CARDONCELLI. RUCGLA. POMODORINO PACHING.
SCAMORZA AFFUMICATA 72 £ 950

010. TONNO SCOTTATO. ZUCCHINE ALLA POVERELLA. STRACCIATELLA. SALSA YOGURT
POMODORO SECCO. PANE FRITTQ w2 £1200

O11. CULATELLO. STRACCIATELLA IN USCITA. POMODORINO. RUCOLA. OLIVE PUGLIESI =57 £1000
012. CREMA DI ZUCCA. SALSICCIA. STRACCIATELLA. CRUMBLE DI TARALLO. VALERIANA. PORCINI *#=2* £10,30

013. BOMBETTE. STRACCIATELLA AL POMODORO SECCO. FUNGHI CARDONCELLI, RUCOLA,
POLVERE DI OLIVA wersarzsre £ 1150

014. TARTARE DI TONNO. STRACCIATELLA AL PISTACCHIO IN USCITA. FIORI DI ZUCCA.
GRANELLA DI PISTACCHIO. RIDUZIONE DI SOIA russeauz4as £1200

015. BACCALA IN TEMPURA. STRACCHINO. SPINACI SALTATI E
CARCIOFINI FRITTI IMPANATI E GUACAMOLE #seeviz47 £1200

[]'l 6 pATATA []EI_ M ESE ALLERGENI VARIABILI (CHIEDERE AL PERSONALE) € ]2'0[]

IL FINE SETTIMANA NON SI ACCETTANO VARIAZIONI DEI PIATTI
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FANINAZZ (PANINI SQUISITI Al CEREALI O DI GRANO DURO SENATORE CAPPELLD

QUESTI PRODOTTI POSSONO CONTENERE ALLERGENI. CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE

001. HAMBURGER DI CAVALLINO 200 GR. INSALATA. BUFALA. FUNGHI CARDONCELLI.
CIPOLLA ROSSA DI ACQUAVIVA CARAMELLATA. SALSA DI PEPERQN| teeezere

002. HAMBURGER DI SCOTTONA PUGLIESE 200 GR. POMODOR0 RAMATO. INSALATA. MAIONESE
E KETCHUD AR'”GMNALE ALLERGENE 2.3.5.7

003. HAMBURGER DI SCOTTONA PUGLIESE 200 GR. PANCETTA ARROTOLATA. PALLONE DI
GRAVINA PRESIDIO SLOWFOOD. SALTATA DI CIME DI RAPA. SALSA BBQ "¢

005. POLPO SCOTTATO. CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA. CREMA DI PATATE
CON POMODORI SECCHI. OLIVE PUGLIES] =%

006. TRANCIO DI TONNO. POMODGRO PACHING. ZUCCHINE GRIGLIATE. RUCOLA,
STRACCIATELLA AL PISTACCHIQ *===tteee?

007. GAMBERI. BUFALA. CREMA DI ZUCCA. SCAGLIE DI MANDORLE DI TORITTO.
PANCE]TA ARRUTULATA VALER'ANA ALLERGENK1.2.4,5.6

[] U 8 pAN | N U [] EI_ M ES E ALLERGENI VARIABILI (CHIEDERE AL PERSONALE)

:‘MISCK A JdlSCK (INSALATE) quesn pRonorTi PassoNo CONTENERE ALLERGEN! CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE

001. CAPRESE CAMPANA. CHIPS DI ZUCCHINE. BUFALA.
DA]TERIN[] E p[]LVEpE D| []le ALLERGENI17.9

002. STRACCETTI DI POLLO. INSALATA VERDE. RADICCHIO. VALERIANA. CARQTA. MAIS.
PALLONE DI GRAVINA PRESIDIO SLOWFOQD "=tz

003. INSALATA. SEDANO. POMODORING PACHINC. TARTARE DI TONNO. BUFALA,
SEMI DI SESAMO. FIORI DI CAPPER] "t

004, INSALATA VERDE. POODORING PACHIN. CULATELLD LUCANO. MELA
FILETTI DI MANDORLE. MOZZARELLA DI BUFALA =<

005. POLPO SCOTTATO. INSALATA VERDE. RUCOLA. POMODORINO PACHING.
OLIVE PUGLIESI. PATATE A CUBETT] ==t

IL FINE SETTIMANA NON SI ACCETTANO VARIAZIONI DEI PIATTI
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U BANN[SSE (DOLCI TENTAZIONI quesn prooorTi Possong CONTENERE ALLERGENI CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE

001 TRE DULC [PANNA COTTA. TIRAMISU. CHEESE CAKE (RIVISITATy] ez asss
002 TORTINO DI CIOCCOLATO CON SALSA DIMELA E PANNA Acevaeriza5.8.8

003, SEMIFREDDO SOTTOFONDQ =12

004. MARZAPANE E SASANELLI (8 PZ) "

005. PETTOLINE DOLCI CON VINCOTTO E CIOCCOLATO e

006. BOMBONIERE ARTIGIANALI MISTE *s2¢¢

007, SPORCAMUS] 2212

008 CREMA CATALANA GOURMET "=

009. TORTINO PISTACCHIO CON CREMA PASTICCERA uewavizass

SCIAC O\‘UAMINT (BEVANDE)  quesn proporTi PossoND CONTENERE ALLERGENI CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE

COCA COLA CL 33
COCA COLA ZERO CL 33

FANTA CL 33
GINGER BEER CL 20

TONICA CL 20
LIMONATA CL 33
CEDRATA CL 20
ACQUA NATURALE / MOSSA CL 0.75
THE PESCA/LIMONE CL 025

glRRERIA (BIRRA ALLA SPINA) quest roooT PossoNg CONTENERE ALLERGENI CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE

ANGELO PORETTI 4 LUPPOLI 5.07. ALC 020CL€300  040CL€ 550
ANGELO PORETTI 6 LUPPOLI 707 ALC 030CL€550  040CL €650
CARAFFA BIONDA 1L £1100
CARAFFA'ROSSA TL £1400

IL FINE SETTIMANA NON SI ACCETTANO VARIAZIONI DEI PIATTI
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'I\A)BIRR 0 ViTRE (BIRRA ARTIGIANALE IN BOTTIGLIA)

BIRRIFICIO DEGLI OSTUNI CONTRORA (PILS BIONDAY 481. ALC 033 CL £ 600
BIRRIFICIO DEGLI OSTUNI BALUFF (PALE ALE AMBRATA) 5.57. ALC 033 CL €600
BIRRIFICIO DEGLI OSTUNI COMARE (SAISON DORATA) 6. ALC 033 CL €600
B 31 HELLES 557. ALC 033CL€600  0/5CL€1500
B 31 BLANCE 437 ALC 033CLE€600  0/5CL€1500
B 31 1PA 641 ALC 033CLE€650  0/5CL€1600
B 31 ROSSA 681 ALC 033CLE€650  0/5CL€1600
B 31 HELLS GLUTEN FREE 557 ALC 033 CL €600

MisceLat

SPRITZ APEROL €100
SPRITZ CAMPARI £ 800
GIN TONIC £700
GIN TONIC PREMIUM £900/100

MOSCOW MULE t 700
AMERICANO €730
NEGRONI £ 800

IL FINE SETTIMANA NON SI ACCETTANO VARIAZIONI DEI PIATTI
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“@

'I\A)ViNERl (LA VINERIA)

CANTINE VARVAGLIONE (VINI E VIND

12 £ MEZZO BIGLOGICO BIANCO IGP ( 707. CHARDONNAY 307. FIANO - MALVASIA) 12.57. ALC £ 2200
12 £ MEZZO PRIMITIVO BIOLOGICO PUGLIA IGP ( 1007. PRIMITIVO ) 12.57. ALC £2200
12 E MEZZ0 NEGRAMARQ IGP ( 1007. NEGRAMARQ ) 12.57. ALC £ 2100
PAPALE LINEA ORO (PRIMITIVO DI MANDURIA) 14,57, ALC £ 35.00
12 £ MEZZO (MALVASA NERA) 12,57, ALC £ 2100

CANTINE 3 PINI AZIENDA AGRICOLA (BI0)

RISERVA 24 MESI (VINCITORE 3 BICCHIERI GAMBERO ROSS0) (1007 PRIMITIVO DI GIOIA DEL COLLE) € 3800
PISCINA DELLE MONACHE 12 MESI (1007 PRIMITIVO DI GIOIA DEL COLLE) 167. ALC £ 2400
CRAE (PRIMITIVO) 147. ALC £ 2200
VENTIFILE ROSE (1007. BOMBINO NERO) 127, ALC £ 2200
DONNA JOHANNA (1007. MALVASIA BIANCA) 11.57. ALC £ 2200

CANTINE EOLLI DELLA MURGIA

GALLETTO EXTRA DRY ROSE (AGLIANICO IGP PUGLIA) 1257, ALC £2200
SELLAIA ROSATO IGP (1007 PRIMITIVO) 12,57 ALC £2300
DOLINE IGP (CHARDONNAY) 121. ALC £2200
FONDOVICO VINO SPUMANTE (GRECO BIANCO. MALVASIA. BIANCO D'ALESSANDRO. MOSCATO) 127 ALC € 2300
DOLINE (NERO DI TROIA) 127, ALC £2200
DOLINE AGLIANICO 1007. ROSATO 127. ALC £2200
ERBACEO (FIANG. MINUTOLO. GRECO) 12.51. ALC £2300

CANTINE FIORE

FIORE DI BACCO (PRIMITIVO. MERLOT. MONTEPULCIAN) 1357 ALC
SEMPRE TU (GRECO BIANCO) 12.57. ALC
VERDECA DOLCE 121 ALC
VERDECA SECCA 127 ALC

IL FINE SETTIMANA NON SI ACCETTANO VARIAZIONI DEI PIATTI
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“@

'l\A)ViNERI (LA VINERIA)

CANTINE MARCHERSE ANTINORI
TIGNANELLO (807 SANGIOVESE. 157. CABERNET SAUVIGNON. 57. CABERNET FRANC) 147ALC £160.00

CANTINE TjOTROMAGNO

GRAVINA DOC BIANCO (GRECO. MALVASIA. FIAND) 12,57 ALC £ 26,00
GRAVINA DOC ROSATO (MONTEPULCIANO. PRIMITIVO. NERO DI TROIA. CABERNET SAUVIGNON) 12.57. ALC_ € 26.00
GRAVINA DOC ROSSO (MONTEPULCIANG. PRIMITIVO. NERO DI TROIA. CABERNET SAUVIGNON) 12.57. ALC -~ € 26.00

CANTINE ANGIULI J)ONATO
ADELPHOS ROSE (1007, SUSUMANIELLO) 137 ALC

CANTINE [JOCCATING

BOCCATING ROSSO (1007. SUSUMANIELLD) 147. ALC

FRANCIACORTA 12,57 ALC £4500
PROSECCO DOC £ 2200
CALICE DI VINO £05.00/600

IL FINE SETTIMANA NON SI ACCETTANO VARIAZIONI DEI PIATTI
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